PRAXIS=> MEISTERSCHTULEN

earbeitet

Karlsruher Meisterschuler uberzeugen mit guten Ideen und handwerklichem Geschick

,Von einem Meister wird inzwischen
auch die Fihigkeit verlangt, etwas pla-
nerisch umzusetzen und zu reflektie-
ren”, erldutert Ulrike Rieth, die Vor-
sitzende bel den Meisterpriifungen in
Karlsruhe. ,Ein Meister muss heut-
zutage Strukturen erkennen, den Um-
gang mit dem Kunden beherrschen und
iiberlegen, was er verdndern konnte.“
Wichtig sei also nicht nur handwerk-

liches Geschick.

ies stellten die vier Konditorin-

nen, die an der Gewerbeschu-

le Durlach in Karlsruhe ihre

praktische Meisterpriifung ab-
legten, auf jeden Fall unter Beweis. Zu ei-
nem frei gewihlten Thema gestalteten sie
ein Schaustiick, fertigten einen Baumku-
chen mit Aufsatz, verschiedene Marzipan-
arbeiten, eine Kleintorte, Pasteten, Kana-
pees, Plundergebicke und Fours. Vorgege-
ben war das Thema einer Situationsaufga-
be, zu der Guglhupt, Teegebick, Pralinen
und Savarins produziert wurden. Zufrie-
den zeigte sich die Priifungskommission
mit Landesinnungsmeister Klaus Vollmer,

= KONTAKT

Gewerbeschule Durlach
Grotzinger Strafle 83

76227 Karlsruhe

Telefon 0721 9498-0

Fax 0721 9498-200

E-Mail: gsd@gsd.ka.schule-bw.de
www.gsd.ka.schule-bw.de

dem Obermeister der Innung Karlsruhe,
Reinhold Block, Heiko Fischer aus Rastatt
und der Priifungsvorsitzenden Ulrike
Rieth. Iris Treiber

Die erfolgreichen Meisterschulerinnen mit den Mitgliedern der Prufungskommission.
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@ ® ® Das Zuckerschaustlick zeigt die Pro-
tagonisten Mowgli und Bar Balu, die Marzipan-
figuren sind sehr kindgerecht —Denise Notheis
(Café Grof3 /BadSchonborn) ,,Dschungelbuch”.

® ® ® Eine ausgewogene Prasentation mit dem
aufwendigen Schokoladenschaustuck im Zentrum
—lrena Kugele (Hotel Engel /Baiersbronn-Obertal)
,Himmlische Verflhrung".
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® ® @ Zuckerschaustlck mit Korallen und
Meerestieren, den Baumkuchen schmuckt ein
Krake — Jessica Ehmann (Jessi's Café und Kon-
ditorei GmbH/Ludwigshafen Maudach) ,Unter-
wasserwelt”.
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® @® @® Das Thema wurde modern und mit einem
eleganten Zuckerschaustuck umgesetzt — Nadja
Balzer (Béackerei-Konditorei Rothermel/Ostrin-
gen) ,Wie im Marchen®.
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